Cupcakes red velvet
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Budete potrebovat
Kakao horké 79
Mouka hladka 120 g
Maslo 60 g
Cukr krupice 60 g
Vanilkovy cukr Vitana 109
Vejce 2 ks

sual Spetka



Podmasli

Cervena gelova barva
Ocet

Jedla soda

Smetana 40%

Priprava receptu

120 g
1 1Zicka
Y4 1Zigky
Y2 1Zicky

200 ml

Vyslehejte maslo, vejce, cukr a vanilkovy cukr. Do vajec zasSlehejte

podmasli, Cervenou gelovou barvu a sul. Jedlou sodu zalijte octem a

nechte vypénit. Vypénénou sodu pak pfimichejte do hmoty. Nakonec

primichejte mouku s kakaem. Rozdélte do 10 papirovych koSi¢ku a

pecte na 170 °C 15 minut. Nechte vychladnout a mezitim vySlehejte

smetanu, kterou pak muffin ozdobite. Podavejte s jahodou nebo jinym

oblibenym ovocem.



